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Overvigning: Ved brug af HACCP konceptet
kan landmand opdage oy lese sundheds-
nroblemer hos keer pa et tidiiot tidspunkt.

1 EU projektet Gplusk arbejder man pa at til-
passe HACCP konceptet til brug for overvig-
ning af sundheden i m@lkeproduktionen.

Af Janne Rothmann Holm, Aar-
hus Universitet,

Thomas Andersen, Seges og
GplusE Konsortiet

Der er hele tiden et gnske
om produktivitetsforbed-
ring i melkeproduktionen,
og det underseges til stadig-
hed, hvordan viden og data
kan anvendes til forbedring
af produktion og baredyg-
tighed. Et veerktej til anven-
delse af viden og data kun-
ne vare HACCP, et koncept
hvor de elementer i produkti-
onen med sterst risiko for at
give fejl bliver overvdget og
dokumenteret, 0og man reage-

rer pa forhold, der kraver en
indsats.

HACCP er meget anvendt
til kvalitetssikring i fadeva-
reindustrien. Erfaringen er,
at det kreever en stor indsats
at udvikle og implementere
en bedriftsspecifik HACCP.
Efterfolgende er det forholds-
vis simpelt at anvende et
HACCP system, som har man-
ge fordele i forhold til overvéag-
ning og handtering af risiko-
faktorer.

HACCP konceptet

HACCP er en forkortelse for
Hazard Analysis and Criti-
cal Control Points, som pa

Risiko faktar:
Kritisk Negativ energibalance
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Risike faktor:
Lav energiindhold | foderrationen

g

Kritisk styringspunkt:
Maling af biomarkeren Beta-
hydroxy butyrate (BHB) i maelk

=
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Korrigerende handling:
Bge energi niveau i foderration
eller tilde! Propylenglycol
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Alarm veerdi:
Forhgjet BHB (Beta-hydroxy
butyrate) niveau i maelk

Figur: Skematisk opstilling af flowet ved et generisk HACCP system baseret
pé negativ energibalance og méling af Beta-hydroxybutyrate (BHB) i meelk.
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Dansk kan oversattes som
Risikovurdering og Kritiske
Styringspunkter. Systemet
er et risikobaseret manage-
mentsystem med en forebyg-
gende tilgang til overvdg-
ning af produktionen. Mdlet
med HACCP er at identifice-
rer problemerne, for de op-
star, i stedet for at teste det
faerdige produkt. Risikofak-
torerne overvages via kritiske
styringspunkter i produkti-
onssystemet.

Det forste punkt i HACCP

er risikovurderingen, hvor alle
risikofaktorer identificeres. En
risikofaktor er en tilstand el-
ler en sygdom, som har ind-
flydelse pa koens sundhed og
velfeerd eller er uacceptabel
for forbrugerne af produktet.
Hvis risikofaktoren har en hgj
sandsynlighed og stor konse-
kvens, skal der vare et spe-
cifikt styringspunkt til risi-
kofaktoren, en procedure til
at overvdge styringspunktet
samt en beskrivelse af de kor-
rigerende handlinger, der skal

igangsattes, hvis styrings-
punktet ndr en kritisk veerdi. [
forbindelse med et HACCP sy-
stem skal der vare en velbe-
skrevet procedure for at sik-
re, at HACCP systemet virker.
Der skal ogsd veere et system
til at gemme de registreringer,
der er foretaget for at overva-
ge det enkelte styringspunkt.

Negativ energiba-
lance - et eksempel
pa brug af HACCP

En risikofaktor kunne vare

kritisk negativ energibalan-
ce, hvor foderrationen ikke
passer med de krav, koen har
til naeringsstoffer. Ved nega-
tiv energibalance mobiliserer
koen pa kropsreserverne for
at fastholde melkeydelsen,
hvilket ses ved et vaegttab hos
koen. Negativ energibalance
er helt normalt i den forste del
af laktationen, men for nogle
koer bliver energiunderskud-
det sd stort, at det bliver et
sundhedsproblem. Koen kan

At drive store beseetninger
med malkekoer

kraever en systematisk
managementpraksis. |

EU projektet ‘GplusE’
arbejder forskere,
landbrugsorganisationer
og landbrugsindustrien

pa at optimerer
produktionens effektivitet,
miljopdvirkningen,
sundhed og velferd.

Et af fokusomréderne

er anvendelse af et
HACCP-inspireret

vaerkte til forbedring af
managementniveauet i
meelkeproduktionen.

fa klinisk eller subklinisk syg-
dom (f.eks. ketose og mastitis)
og en gget risiko for udseettel-
se inden naste laktation.

I et HACCP forlgb vil der
blive identificeret Kritiske
Styringspunkter til overvag-
ning af risikofaktoren. Med
negativ energibalance kan
det kritiske styringspunkt
veere niveauet af BHB (Beta-
Hydroxy Butyrate), som er re-
lateret til negativ energibalan-
ce. Det betyder, at BHB kan
anvendes til kritisk styrings-
punkt. Hvis BHB er hgjt, og
glukose samtidig er for lavt,
skal der ivaerksettes korrige-
rende handlinger, som retter
op pa koens negative energi-
balance. De nedvendige hand-

linger athanger af situatio-
nen, men det kan vare gget
energikoncentration i foder-
rationen eller tildeling af pro-
pylenglycol til koen.

Det sidste trin i HACCP er
dokumentation baseret pd et
overvégningssysfém. I eksem-
plet med BHB kan det vere, at
overvdgningen foregdr auto-
matisk i malkesystemet, og
dokumentationen sker ved, at
alle malinger bliver gemt.

Generisk HACCP tilgang
Med en traditionel HACCP
definition skal den enkel-
te HACCP udvikles specifikt
for det system, der overva-
ges. Det giver en ekstrem hgj
sikkerhed, nar der overvages
pa en produktion af fadeva-
rer. Det kraver ogsd et team
af specialister for at analyse-
re alle sider af virksomheden.
Med en generisk tilgang, hvor
risikofaktorer og de kritiske
styringspunkter er define-
ret pa forhand, kan systemet
blive implementeret med en
langt mindre indsats og kun
med hjelp fra de radgivere,
der normalt kommer pa ejen-
dommen, suppleret af en rad-
giver, der kender det generi-
ske HACCP koncept.

Forskningsprojekt om
udvikling af HACCP

I EU projektet GplusE arbej-
der forskere, landmandsor-
ganisationer og landbrugsin-
dustrien fra seks EU-lande,
USA og Kina pd at optime-
re produktion, miljepavirk-
ning, sundhed og dyrevelferd
i meelkeproduktionen. Et af
fokusomrdderne er at udnyt-
te HACCP principperne til i
praksis at operationalisere
brugen af melkeindikatorer
og udpegning af risikokeer.
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